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PREDKRMY

60 g Marinovana rosténka v morske soli, divokém kotent
a bylinkéch na salétOV}'rch listkach s pomeranéovjfmi
segmenty a mangovym gelem, domact pecivo (1a, 3, 7) 199 K¢

80 g Veprovy rillettes s nakladanou zeleninou a cibulkou,
svestkovy gel, domaci pecivo (12, 3,7, 9, 10, 12) 169 K¢

POLEVKY

0,33 | Krémova kulajda se zastrenym vejcem,
zauzenym bramborem, restovanymi hribky
a zelenym olejem (12, 3,7, 9) 119 K¢

0,33 | Silny masovy V}’TV’aI" s jatcrovym knedlickem, masem, v
zeleninou a domacimi nudlemi (1a, 3, 9) 109 K¢

I/ | ! | \ .
0,33 | Krém z pecen¢ho cesneku s rozpecenou slaninou,
vajecnym zloutkem a krutony (12, 3, 7 ,9) 109 K¢

polovi¢ni porce 70% z ceny jidla
hmotnost v syrovem stavu
alergeny na Vyiédén{ u obsluhy

Obaly na jl'dlo 15 K¢
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HLAVNI POKRMY

200 g Grilované filatko z candata na hraskovém pyré,
peéené cherry tomaty, smetanovo-citrusova redukce (4, 7, 12) 490 K¢

400 g Grilovany veprovy Tomahawk na pyré z pecenych
brambor na morské soli s konakovou omackou,

grilovany pak choi (7, 9, 12) 369 K¢

280 g Tomato-slaninove kremove rizoto
s filirovanou veprovou panenkou, sypan¢ hoblinkami
parmezanu, petrzelovy olej (7, 8, 9, 12) 319 K¢

300 g Trofie s hovezi rostenkou, susenymi rajcaty, hribky,

baby $penatem sypany hoblinkami parmezanu (1a, 3,7,8 ,9) 359 K¢

300 g Domaci bramborove noky s kurecim masem alla carbonara

sypan¢ hoblinkami parmezanu (12, 3, 7) 319 K¢

Prostoricky burger se 180 g trhanym hovézim BBQ masem, smazenym
cedarem, karamelovou salotkou a slaninovou majonézou, domaci

hranolky, salat coleslaw (1a, 3,7, 9,11, 12) 339 K¢

Iz ! Lal ! . ! ! Y !
Jemna koprova omacka v modernim pojeti s 200g trhanym hoveézim
masem, smazenym zastfenym vejcem a varenymi bramborovymi

soudky (ra, 3, 7) 359 K¢
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Jemna koprova omacka v modernim pojeti se 2ks smazenymi
\ [ . . . Y ! . 4 . '
zastrenymi vejci a varenymi bramborovymi soudky (1a, 3,7) 269 K¢

200 g Hovézi tatarak s kapary, hrubozrnnou hor¢ici,
. 1 . Y Y
cornichons, ¢ervenou cibulkou a zloutkem (1 a, 3, 10) 349 K¢

280 g Filirované¢ kachni prsicko 5-ti viini, levandulove knedlicky,
cervene zeli s povidly a pernikem, svestkovy gel
a krupava cibulka (1a, 3, 12) 459 K¢
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280 g Variace salatkovych listkti s cherry tomaty,
marinovanou rosténkou/kurecim prsickem, sezonnim ovocem,
karamelovymi orechy, balzamikova redukce, domact pecivo

(T3, 3577, 8;12) 359 K¢/319 K¢

150 g Smazena gouda ve Slezskem panku, domact hranolky,
nase tatarka (1a, 3, 7, 10) 279 K¢

170 g Jeleni hrbet marinovany v bylinkach, pyré z brambor

v/ [ Y ! . I/ ! Y 14
pecenych na morske soli, domaci bramborovo-cedarova kroketa,
restovana sezonni zelenina, vinna redukce (12, 3, 7, 9, 12) 489 K¢

Smetanova omacka z korenovée zeleniny v moderni uprave

4 ) I 14 i ' (i [
s 200 g trhanym hovézim masem a domacim spekovym knedlikem
restovanym na masle (1a, 3, 7,9, 10, 12) 359 K¢

v r . r Vil v
200 g Peceny marimovany kUI'CCl steak na CGSI‘leu,
Celerovo—bramborové pyré S tymiénem, Silné redukce,

mangovy gel (7, 9, 12) 319 K¢

300 g Grilovana marinovana krkovice s peprovou omackou,
pecenymi brambitirky s cibulkou a anglickou slaninou (7, 9, 10, 12)

349 K¢

300 g Nizky rosténec s peprovou omackou,
grilovanou zeleninou, pecenymi bramburky s cibulkou (7, 9, 12)

549 K¢

DETSKE MENU

100 g Kureci rizek, nase hranolky (12, 3, 7) 209 K¢

100 g Smaien}'r S},71' Gouda y naée hranolky, d01’1’12’1C1’ tatarka

fi¥s s 210) 209 K¢



DEZERTY

100 g Vanilkové créme brulée, sezonni ovoce (3, 7)

100 g Cokoladové soufflé s kokosovou zmrzlinou
a likerovou visni (1a, 3, 7, 12) 189 K¢

2 ks Domaci alacmky s ovocem v karamelu
s Cokolaé)ovou penou a griliasem (ra, 3, 7, 8) 179 K¢

150 g Domaci smazena zmrzlina s VanilkOV}'fm pudinkem

a jahodami (1a, 3, 7) 189 K¢

DALSI NABIDKA DEZERTU V NASI SLADKE VITRINE

STUDENE OMACKY

50 g Domaci tatarka (3, 10) 49 K¢
sog Dibelska omacka (3, 10) 49 K¢
50 & Keéup 39 K¢
CHUTOVKY
200 g Domaci hranolky 69 K¢
250 g Domaci bramborove lupinky

dip — na$e tatarka + dabelska omacka (3, 10) 189 K¢
70 g Prazen¢ mandle 99 K¢

SNIDANE NABIZIME
od ponde¢li do patku 7.30-10.00 hod.
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